TOUR DES VINS

Primierte Weine — Giinstige Preise
Weine aus Frankreich, Italien, Spanien, Portugal,
Chile, Deutschland, Osterreich und mehr...
Domstraie 53
D - 63067 Offenbach
Tel: 069-82 360 360
E-Mail: info @tour-des-vins.de
www.tour-des-vins.de

Offnungszeiten:
Mo-Fr. 12.00-20.00 Uhr
Sa. 10.00-18.00 Uhr

Weinprobe Do. - Sa., den 19. - 21. April 2018 (Sa. bis 18 Uhr)

Horst Sauer, Just Silvaner trocken 2017, QbA Franken, weiB, 0,751 * 7,00 €/ 1.933¢€
Der leichte, sommerlich siiffige Silvaner duftet nach Kriutern, Apfeln, Birnen und Hopfen und zaubert mit Apfeln,
Stachbeere und Pfirsich lebendige Frische an den Gaumen. 11,5% Alkohol.

Zehe-Clau3, MC Muskateller trocken 2016, QbA Rheinhessen, weif}, 0,751* 8,50 €/ L11,33¢
Der Muskateller duftet intensiv nach Honig, Pfeffer, Muskat, Mirabelle und Rosen. Auf der Zunge wird er weich und
ausgewogen von einer zarten Kriuternote umspielt. 12,5% Alkohol.

Markus Schneider, Hullabaloo 2017, QbA Pfalz, weif}, 0,751* 11,95 €/ L1593 ¢
Hullabaloo ist ein Cuvée aus Sauvignon Blanc und Viognier mit kriftigen Aromen von Gras, Grapefrucht, Honig,
Kréutern, Bliiten und Ananas. Ein spannender Wein voller Gegensitze. 12,0% Alkohol.

Santa Rita, Cabernet Sauvignon Rosé 2016, Valle Central - Chile, rosé, 0,751* 6,70 €/1.893¢
Einer der Klassiker unter unseren Roséweinen. Er duftet nach Kirschen, schwarzen Johannisbeeren und Waldhonig. Auf
der Zunge werden die kraftvollen Aromen durch etwas Mandarinenschale ergénzt. 13,5% Alkohol.

La Galiniere, Carignan 2016, IGP Coteaux de Peyriac, rot, 0,751* 5,00 €/ Le67¢€
Der siidfranzosische Carignan bringt Aromen von Kirschen, Heidelbeeren, Lorbeerblittern und Wacholderbeeren mit
leichter Mineralik ins Glas. Ein unkompliziertes Trinkvergniigen. 13,5% Alkohol.

Chateau L ’Ermitage, Sainte Cécile 2016, AOP Costieres de Nimes, rot, 0,751* 11,50 €/ L1533 ¢
45% Mourvedre, 45% Syrah und 10% Grenache im Barrique ausgebaut, duften bei Sainte Cécile nach mineralischer,
frischer, dunkler Frucht, Sauerkirschen und Rostnoten. Auf der Zunge folgen der leicht herben Frucht nach Beliiftung
dunkles Karamell, Toast, Heidelbeeren und Veilchen. 14,5 % Alkohol.

Rodriguez Sanzo, Lacrimus Apasionado 2016, DOCa Rioja, rot, 0,751* 6,50 €/ L867¢
75% Tempranillo und 25% Graciano pragen das Cuvée, das nach Sii3- und Sauerkirschen duftet und dabei blumig wirkt. Auf der
Zunge iiberwiegt Kirschkonfitiire mit einem Hauch von Kreide. Er ist mittelschwer und nicht ganz trocken. 14,0% Alkohol.

Herdade dos Coteis, Muito para dizer 2016, VR Alentejano, rot, 0,751* 6,95 €/ L927¢
Der portugiesische Wein besteht aus den Rebsorten Trincadeira, Touriga Nacional und Syrah. Im Bukett finden wir
dunkle Friichte, Brombeeren, Johannisbeeren, Holunder und Rosen. Den weichen Geschmack ergéinzen Tabak und
Pflaumen. 14,5% Alkohol.

Domaines Fabre, Chateau Lamothe-Cissac 2014, AOC Haut-Médoc, rot, 0,751* 11,00 €/ L1467 €
Ein klassischer Bordeaux aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Petit Verdot. In der Nase wiirzige Aromen,
Johannisbeeren, Brombeeren und ein Hauch Vanille. Er hat elegant eingebundene Tannine, Frucht und Ledernoten mit
langem Abgang. Er mochte dekantiert werden. 13,5% Alkohol.

Markus Schneider, Blackprint 2016, QbA Pfalz, rot, 0,751* 14,90 €/ L1987 ¢
Das Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Dorsa, Syrah und seit diesem Jahrgang mit etwas Blaufriankisch.
Er ist dicht und dunkel und tapeziert den Gaumen mit den vollen, saftigen Aromen von Schwarzkirschen, Brombeeren,
Holunder, Zimt und Pfeffer. 14,0% Alkohol.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch Petra Cordes & Josef Zorn
* Enthélt Sulfite



