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Terre di Campo Sasso, Grillo 2013, IGT Terre Siciliane, weiß, 0,75l 5,50 €/ L 7,33 € 

Der Grillo ist eine autochthone Rebsorte Siziliens und gefällt mit einer herb fruchtigen Note nach Birnen und Zitronen, 

am Gaumen ist frische Ananas der Anfang einer exotischen Fruchtpalette. 

Friedrich Altenkirch, Riesling Grauschiefer tr. 2012, QbA Rheingau, weiß, 0,75l 8,25 €/ L 11,00€ 

Der Riesling aus den Lorcher Steillagen duftet verhalten mineralisch, pflanzlich und kräuterwürzig. Am Gaumen ist er 

von schlanker Mineralität mit weißen Pfirsichen und Kräutern. Ein Wein, der jetzt schon viel Spaß beim Trinken bereitet 

und dennoch Potential zur weiteren Reife hat. 

Domaine Joel Delaunay, Sauvignon Blanc 2013, AC Touraine, weiß, 0,75l 7,25 €/ L 9,67 € 

Hier herrschen wieder die typischen Sauvignon Blanc-Aromen vor: In der Nase zerriebene Blätter, Stachelbeeren, 

Borretsch, Holunderblüten und weißer Pfeffer. Auf der Zunge erfrischend grün mit viel Stachelbeere und Grapefrucht. 

Weingut Dautel, Rose 2013, QbA Württemberg, rosé, 0,75l 7,10 €/ L 9,47 € 

Der Rosé des Hauses läuft unter der neu renovierten VDP-Klassifikation als Gutswein. Er erinnert an Süßkirschkompott 

mit Kräutern und hat eine gewisse weiche Süffigkeit ohne dabei süß zu sein. 

Domaine de la Citadelle, Court Métrage 2013, IGP Vaucluse, rot , 0,75l  6,10 €/ L 8,13 € 

Ein sehr klarer und unprätentiöser Wein aus Merlot und Cabernet Sauvignon, der nach dunklen Kirschen, Maulbeeren, 

Wacholderbeeren und Lorbeerblättern riecht und schmeckt. 

Gioacchino Garofoli, Piancarda 2010, DOC Rosso Conero, rot, 0,75l 7,60 €/ L 10,13 € 

Der Piancarda wird nur aus der Montepulcianotraube gekeltert und ein Jahr lang in großen Holzfässern ausgebaut. Er hat 

eine schöne dunkle Farbe und bringt Aromen von Holunder, Schokolade und Brombeerkonfitüre ins Glas. 

Château Pesquié, Terrasses 2012, AP Ventoux, rot, 0,75l 7,95 €/ L 10,60 € 

70% Grenache und 30 % Syrah sind in diesem Cuvée enthalten. Ein Viertel davon wird in Barriques ausgebaut und 

danach wieder zusammengeführt. Bei der Verkostung lassen sich Kirschen, Pflaumen, Mandeln, Lorbeerblätter und 

Kakao entdecken. 1* im Guide HACHETTE. 

Bodegas Sendero Royal, Lacrimus Crianza 2009, DOCa Rioja, rot, 0,75l 7,80 €/ L 10,40 € 

Nach kurzer Belüftung lassen sich vielschichtige Aromen erschließen. In der Nase Kräuter, eingelegte Kirschen, Toast 

und dunkle Früchte. Im Mund wieder Röstnoten und Kirschen, gefolgt von Likör und Pfeifentabak. Goldmedaille bei 

den Decanter World Wine Awards.  

Domaine Boudau, Padri 2012, AP Côtes du Roussillon Villages, rot, 0,75l 12,70 €/ L 16,93 € 

Der Wein aus 80% Mourvedre und 20% Grenache Noir reift 12 Monate in französischen Barriques. Heidelbeerkompott, 

Süßkirschen, Karamell und Toast lassen sich erahnen, während sich im Mund reife Früchte und Zartbitterschokolade 

warm entfalten. 

Domaine Boudau, Patrimoine 2011, AP Côtes du Roussillon Villages, rot, 0,75l 15,90 €/ L 21,20 € 

2** vergab der Guide HACHETTE 2015 für den überwiegend aus Grenache Noir bestehenden Wein, dessen Cuvée mit 

Syrah abgerundet wurde. Die Aromenpalette beinhaltet reife dunkle Früchte, Nüsse, Gewürznelken, Kaffee und Kakao. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch – Petra Cordes und Josef Zorn  


