TOUR DES VINS

Primierte Weine — Giinstige Preise
Weine aus Frankreich, Italien, Spanien, Portugal,
Chile, Deutschland, Osterreich und mehr...
Domstraie 53
D - 63067 Offenbach
Tel: 069-82 360 360
E-Mail: info @tour-des-vins.de
www.tour-des-vins.de

Offnungszeiten:
Mo-Fr. 12.00-20.00 Uhr
Sa. 10.00-18.00 Uhr

Weinprobe Donnerstag — Samstag 11.-13. Juli 2019 (Sa. bis 18 Uhr)

Producteurs Plaimont, Du Neuf en Gascogne 2018, Gascogne, weil}, 0,751* 5,20 €/1L693¢
Der neue Weillwein von Plaimont ist sommerlich frisch mit wenig Alkohol. Er duftet nach Zitrusfriichten,
Grapefrucht, Ananas und Kriutern. Am Gaumen ist er sehr fruchtbetont mit Maracujanoten. 9,0% Alkohol.

Dr. von Bassermann-Jordan, Riesling halbtrocken 2018, QbA Pfalz, weif3, 1,01* 7,90 €/ L7,90 €
Der siiffige pfilzer Riesling hat ein lippiges Aromenspektrum: Zitronenschale, Aprikose, Kriuter, gekochte
gelbe Pfirsiche, Honigténe und Zitrusaromen. 11,5% Alkohol.

Weingut Knipser, Sauvignon Blanc 2018, QbA Pfalz, weil}, 0,751* 9,80 €/ L 13,07¢
Der Sauvignon Blanc duftet nach rosa Grapefrucht, Zitrus, Vanille, Borretsch und Gras, was auf der Zunge durch
kandierte Zitrone ergénzt wird. 12,0% Alkohol.

Cave Sabledoc, Dune “Gris de Gris” 2018, IGP Sable de Camargue, rosé, 0,751* 580€/1L7,73¢
Der sehr helle Rosé aus Grenache und Carignan erinnert an weilen Pfeffer, Mandarine, Eisbonbon, Aprikose und
Zitrone. 12,5% Alkohol.

Domaine Boudau, Le Clos Rosé 2018, AP Cotes du Roussillon, rosé, 0,751* 8,40 €/ L11,20¢€
Le Clos Rosé besteht aus 70% Grenache Noir und 30% Syrah. Er duftet zart nach Rosenwasser, weiflen
Johannisbeeren, Himbeeren, Zitrus und Wiesenkrdutern. Auf der Zunge kommen noch gekochte Erdbeeren und
Biskuitnoten hinzu. 13,0% Alkohol.

Chateau Vignol, Clairet 2018, AP Bordeaux, rosé, 0,751* 6,50 €/ Ls67¢€
Der Clairet aus Cabernet und Merlot ist kirschbetont, likdrig mit Karamell- und Wacholderbeernoten. Da er sehr
rotweinig und weich daherkommt, ist er auch ein gelungener kiihler Rotweinersatz fiir heifle Tage. 13,0% Alkohol.

Caroline et Jean Panis, Sur la Terrasse 2018, IGP Coteaux de Peyriac, rot, 0,751* 4,95 €/ L6,60¢€
Ein leichter, cremiger Rotwein fiir die Terrasse mit Aromen von gekochten Erdbeeren und Kirschen sowie
zerriebenen Blittern. 12,5% Alkohol.

Chateau Laulerie, Merlot 2016, AC Bergerac, rot, 0,751* 6,90 €/ L920¢
Der reine Merlot, der zu 25% in Barriques ausgebaut wird duftet nach Kirschen, Cassis, Wacholder und Rauch. Am
Gaumen eine schoner Schokoladenton und erfrischende Séure. 14,0% Alkohol.

Bacalhoa, Catarina tinto 2015, VR Peninsula de Setubal, rot, 0,751* 8,95€/L11,93¢
Die Assemblage aus den portugiesischen Rebsorten Casteldao und Alicante Bouschet reift zu 50% fiir 6 Monate in
franzosischen Eichenfidssern. Die Aromatik umfasst rote Friichte, geschmolzene Schokolade, Kreide, schwarze
Johannisbeeren, dunkle Brombeeren und Holunder. Er kann leicht gekiihlt getrunken werden. 14,0% Alkohol.

Middelvlei, Free-Run Pinotage 2017, Stellenbosch-Siidafrika, rot, 0,751* 9,50 €/ L12,67¢€

Hier werden die Trauben nur sehr behutsam angepresst um den frei ablaufenden Saft fiir den Wein zu
verwenden. 8 Monate reift der Wein in Eichenfidssern aus 95% franzosischer Eiche und 5% in amerikanischen
Barrels. Er bietet uns ein Spektrum roter Friichte, Pfeffer, Brombeeren, Milchschokolade, sanftem Tannin und

leichter Siile. 14,0% Alkohol.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch Petra Cordes & Josef Zorn

* Enthélt Sulfite



